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La tradición decelebrar



Fin de Año
Menú

Copa de Bienvenida
Ostra Guillardeau, langostinos y quisquilla de Santa Pola,
hervida en agua de mar, sobre base de ensalada wakame

Bogavante sobre crema templada de crustáceos
y caviar de arenque

Vino Blanco “Luar do Sil”, Godello, Valdeorras

Lingote de Foie, mermelada de cítricos de nuestra huerta
y brioche tostado de nueces

Rodaballo salvaje, gambón y almejas cocinadas al cava
Vino Rosado “Lar de Maía”, Tempranillo, Castilla y León

Paletilla de cabrito al horno con piñones del país
Vino Tinto “López Cristobal”, Tinta del País, Ribera del Duero

El broche de Oro
Juve & Camps “Reserva de la Familia” Brut Nature

Uvas de la Suerte
Barra Libre y Cotillón

Adultos

205€
Adolescentes de 13-18 años 

(sin alcohol ni barra libre)

150€



60€

InfantilMenú

Aperitivo
Jamón Ibérico con pan de aceite tostado

y queso semicurado

Croquetas caseras de jamón ibérico

Caballitos del Rincón

Calamares rebozados en harina de tempura

Plato Principal
Solomillo de ternera con patatas fritas

Postre
Tarta de la abuela

Bebida
Agua y refrescos

Uvas de la suerte
Cotillón



*Promoción sujeta a disponibilidad y previa reserva

Noche en habitación doble
con desayuno buffet

Reservando la cena Fin de Año, obtén un precio especial
en alojamiento en Hotel Murcia Rincón de Pepe 4* la noche

del 31 de diciembre

185€

Fin de Año
Paquete

+



comercial@restauranterincondepepe.com

www.restauranterincondepepe.com

Contacto

Calle Apóstoles, 34, 30001 Murcia
Dirección

Visita nuestra web

@restauranterincondepepemurcia


